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Prosecco Superiore Extra Dry DOCG
Soller

Marsuret
Typ Schaumwein
Herkunft Italien, Veneto
Produzent Marsuret Verona
Klassifizierung DOC Treviso
Ausbau Methode Charmat (autoclave)
Inhalt 37.5d
Genussphase bis 3 Jahre
Ausschanktemperatur 8-10°C
Alkoholgehalt 11.5%
Traubensorten Glera
Artikel-Nr 13521121
Bemerkungen

Aus unseren am besten geschutzten Weinbergen, wo die besondere Neigung des
Hugels den Trauben lange Zeit volle Sonne garantiert, stammt der Valdobbiadene
DOCG ,Soller”: ein Sekt mit frischem und delikatem Bouquet. Noten von reifen
Frichten. Vorherrschend ist der Apfel. Einladender, voller, aromatischer und
eleganter Geschmack mit guter Struktur. Feine und anhaltende Perlage.

Passt zu

Ideal als Aperitif, zu jeder Tageszeit in Gesellschaft zu geniessen.

Degustationsnotizen

Farbe Strohgelb mit feiner und anhaltender Perlage. Duft Zart, elegant und fruchtig,
mit vorherrschender Apfelnote. Geschmack Elegant, aromatisch, mit guter Struktur,
einladend.
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