VINI

Passito Moscato La Gelsomina Etna

IGT

La Gelsomina

Typ Susswein
Herkunft Italien, Sicilia
Produzent La Gelsomina Presa
Klassifizierung DOC
Ausbau 8 Monate in Barriques, 2 Monate in der

Flasche
Inhalt 50 cl
Genussphase bis 10 Jahre
Ausschanktemperatur 9-11°C
Alkoholgehalt 125%
Traubensorten Moscato 100 %
Artikel-Nr 19488798

Bemerkungen

Ein Kleinod, das nur wenige Weingtter in der Muntagna besitzen: der Moscato

dell'Etna passito, dessen Trauben in den Weinbergen wachsen, die den See von La

Gelsomina umarmen und von der Morgensonne gekulsst werden.

Passt zu

Kase, Leberpastete und typisch sizilianisches Geback

Degustationsnotizen

Farbe:Susse goldgelbe Farbe Nase: Ein Hauch von Uberreifen Frichten mit einem

Bouquet von weissblattrigen Friichten und Orangenbliten Gaumen:Frisch und
delikat, angenehm am Gaumen mit typischen Noten der Muskateller-Traube

DM Vini, Hasliring 11, CH-6032 Emmen, T: +41 41 260 27 94

dmvini@dmvini.ch, www.dmvini.ch




