VINI

Lumare IGT Calabria Rosato 2025

Tenuta luzzolini

Typ Rosewein
Herkunft Italien, Calabria
Produzent Tenuta luzzolini Cird
Klassifizierung IGT
Ausbau 2 Monate in franzosischen Barriques
Inhalt 75 cl
Jahrgang 2025
Genussphase bis 4 Jahre
Ausschanktemperatur 8-10°C
Alkoholgehalt 13 %
Traubensorten Cabernet Sauvignon, Gaglioppo
Artikel-Nr 18207725

Bemerkungen

Im kalabresischen Dialekt meint das Wort "Lumare" das Meer. Dieser fantastische
Rosato wird aus den besten Gaglioppo-Trauben produziert. Im Vergleich zu seinem
kleinen Bruder, dem Cird Rosato, wirkt er kraftiger und langanhaltender.

Passt zu

Ein vielseitiger Begleiter, der sich mUhelos zu verschiedenen Vorspeisen kombinieren
lasst. Besonders harmoniert er mit Fischgerichten aller Art und weissem Fleisch wie
Geflugel oder Kalb. Seine lebendige Struktur macht ihn auch zum idealen
Aperitif-Wein.

Degustationsnotizen

Die Nase verzaubert mit einem feinen, blumigen Bouquet, das von eleganten
wurzigen Noten begleitet wird. Diese harmonische Kombination verleiht dem Wein
eine besondere Tiefe und Komplexitdt. Am Gaumen prasentiert sich der Lumare zart
und harmonisch, dabei aber lebendig und ausdrucksstark. Die gut strukturierte
Textur verleiht ihm Prasenz und Lange, wahrend die maritime Herkunft fir eine
erfrischende Mineralitat sorgt. Ein charaktervoller Rosato, der die Kraft der
kalabresischen Sonne und die Frische des Meeres in sich vereint. Die Verbindung aus
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autochthoner Gaglioppo-Traube und internationaler Cabernet Sauvignon schafft ein
harmonisches und ausdrucksstarkes Geschmackserlebnis.
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