VINI

Inventa Les Vallons Blanc AOC
Luberon 2021

Marrenon
Typ Weisswein
Herkunft Frankreich, Rhéne
Produzent Marrenon Luberon
Ausbau Die Garung und der Ausbau erfolgen
vollstandig in neuen Barriques.
Inhalt 75 cl
Jahrgang 2021
Genussphase bis 10 Jahre
Ausschanktemperatur 8-10°C
Alkoholgehalt 14.5 %
Traubensorten Clairette, Grenache Blanc, Vermentino
Artikel-Nr 42504221
we Bemerkungen
@ -LUBEROMN- §
1) LEs VALLONS f Inventa, das lateinische Wort fiir ,Entdeckung”, ist eine Einladung, sich vom
aussergewohnlichen Potenzial einiger Parzellen unserer Weinberge Uberraschen zu

) lassen. Diese seit Jahren durchgefihrte akribische Parzellenarbeit spiegelt in diesen
MARREMNOMN i Cuvées ein grosses Terroir wider. Die Vallons formen in Resonanz eine sanftere
Landschaft an den stdlichen Hangen des Luberon-Massivs. Die Weine aus diesen
Vermentino- und Grenache Blanc-Parzellen sind samtig, behalten jedoch eine schéne

Frische. Die taktilen Empfindungen im Mund sind ein echtes Genusserlebnis.

Passt zu

Dieser Cuvée ist ein wunderbarer Begleiter zu Schafskase, Truffelroulade, Fisch in
Sauce, Oktopus a la plancha, gegrillter Dorade oder Krabben.

Degustationsnotizen

Die Farbe ist blassgelb mit hiibschen goldenen Reflexen. Die Nase ist intensiv mit
lebhaften Noten von Apfel nach Art der Tatin und subtilen, siissen Réstaromen. Im
Auftakt offenbart sich eine hiibsche buttrige Stisse. Am Gaumen entwickelt sich eine
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ausgewogene Textur, die wunderbare Aromen von reifen Quitten verstrémt, die von
Fruchtpaste begleitet werden. Das Ganze ist edel und kréaftig. Im Abgang zeigen sich
leicht karamellisierte Noten.
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