VINI

Grappa di Sassicaia
Tenuta San Guido & Jacopo Poli

Typ Grappa
Herkunft Italien, Toscana
Produzent Tenuta San Guido Toscana
Ausbau 6 Monate in den Sassicaia Weinfassern
Inhalt 50 cl
Ausschanktemperatur 18 - 20°C
Alkoholgehalt 40 %
Traubensorten Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon
Artikel-Nr 72301500
Bemerkungen

Grappa di Sassicaia ist eine Kooperation der Tenuta San Guido und der Destillerie Poli
in Vicenza (Venetien). Sassicaia und Jacopo Poli sind ein echtes Dreamteam. Einer der

besten Brenner des Landes und Fasser, in denen vorher einer der besten Weine des
Landes reifen durfte.

Passt zu

Nach dem Essen oder einfach so zum geniessen.

Degustationsnotizen

Sein Duft ist feinwiirzig nach Zedernholz, Vanille, Zimt, Kakao und Kaffee, daneben
zarte Noten von kandierten Fruchten, etwas Honig und ein duftig-stisser
Jasmin-Geschmack. Am Gaumen kraftvoll, strukturiert mit weicher Flle, feine
rebsortentypische Frucht-und Krauteraromen verschmelzen sehr elegant mit
warmwadrzigen Barriquenoten, im Finale lang mit einem Hauch von Anis und Lakritz -
ein wahrhaft majestatischer Grappa.
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