VINI

Grappa Stravecchia Selezione Luigi

Dolz

Villa de Varda
Typ Grappa
Herkunft Diverse Spiritousen, Italien
Produzent Villa de Varda Trentino
Ausbau im Barrique
Inhalt 1.5Lt
Ausschanktemperatur 14-16°C
Alkoholgehalt 40 %
Traubensorten Moscato, Pinot Nero / Pinot Noir /
Blauburgunder, Teroldego
Artikel-Nr 70306706
Bemerkungen

Wird fir eine lange Zeit in Franzdsisch mittel-gerdstetes 225 Liter Holz Barriques, in
der Dunkelheit unserer Keller bei konstanter Temperatur gealtert. Die besten
Jahrgange werden dann miteinander vermischt.

Passt zu

Nach dem Essen oder einfach so zum geniessen.

Degustationsnotizen

Nase: heikle und komplexe, besonders warm, elegant, fein und intensiv, mit Noten
von Brot, Rosinen Orangenschale, wilde Blumen, Holunder, Vanille, Pflaume,
getrocknete Frichte, und Amaretto.Gaumen: weich, reich, charmant, samtig, sehr
harmonisch, anmutig und zart, lang anhaltende Aromen Persistenz,mit Noten von
Vanille, Mandeln, Kakao, Tabak, Lakritze und Nussbaum Spelzen.
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