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Champagne Louis Roederer Collection
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Louis Roederer

Typ Schaumwein
Herkunft Frankreich, Champagne
Produzent Louis Roederer Champagne
Ausbau Flaschengarung
Inhalt 75 cl
Genussphase bis 15 Jahre
Ausschanktemperatur 8-10°C
Alkoholgehalt 12.5%
Traubensorten Pinot Meunier, Pinot Nero / Pinot Noir /
Blauburgunder
Artikel-Nr 43309111
Bemerkungen

Die Roederer Collection reift zwischen 3 und 4 Jahre in den Kellern Louis Roederers.

Es handelt sich um eine Cuvée voller Tiefe und Aromenreichtum, die jetzt oder nach

einigen Jahren der Reifung genossen werden kann. Jede Assemblage besitzt ihre

eigene, einzigartige Komplexitat. Dieser Champagner fir GenielRer ist der groRe

Multi-Vintage Champagner des Hauses und zeugt von der hohen Qualitat der Weine

Louis Roederers. Die Roederer Collection entfaltet zunachst Noten von

weil3fleischigen Frichten, Zesten von Zitrusfriichten und Akazienbliten. Mit

Luftkontakt folgen fir einen Chardonnay typische leichte Aromen von gerdsteten

HaselnUlssen. Die lange, reine Struktur endet mit einer sehr angenehmen salzigen

Note. Die Frische, Prazision und Finesse der Collection machen sie zu einem

auBergewohnlich zuganglichen Champagner, der sich aber auch im Laufe der Zeit

wunderbar weiterentwickelt, um noch komplexere und prazisere Aromen zu

enthillen. in neues Kapitel in der glanzvollen Geschichte des Hauses Roederer

beginnt im So
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Kleine Happchen, kombiniert aus Baguette, Oliven-Aufstrich, Rote Beete Meerrettich,

Cashewnusscreme, Kase z.B. (Ziegen) Gouda oder Walnuss Brie , gerauchertem

Schinken, Oliven, Gemuse, Studentenfutter und Weintrauben, passen ebenfalls gut zu
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Champagner. Auch Cracker mit Frischkdse und Kaviar oder Lachsscheiben sind
perfekt fir Happchen geeignet.

Degustationsnotizen

Ausgewogenheit zwischen Jugendlichkeit und Reife, Verfihrung und Charakter,
Frische und Weinigkeit - der Brut Collection ist ein entfalteter und strukturierter,
eleganter und energischer Assemblagewein mit einzigartigen Vibrationen.
Strukturiertes Gerust, absolut weinige Reichhaltigkeit und Lange. Er ist komplett,
komplex, modern und kraftvoll zugleich und doch stets ein groRRer Klassiker.”
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