VINI

Champagne Extra Brut Premier Cru

ler AOC

Maxime Ponson

Typ Schaumwein
Herkunft Frankreich, Champagne
Produzent Maxime Ponson Champagne
roNt e Ausbau 30 Monate Flaschengarung
Inhalt 75 cl
Genussphase bis 5 Jahre
Ausschanktemperatur 8-10°C
Alkoholgehalt 12%
Traubensorten Chardonnay 15 %, Pinot Nero / Pinot
Noir / Blauburgunder 15 %, Pinot
Meunier 70 %
Artikel-Nr 43305100
Bemerkungen

Dieser Champagner ist perfekt fir besondere Momente im Leben. Ein Champagner

(MAMPAGNE mit einem ausgezeichneten Preis-Leistungs-Verhaltnis, den Sie unbedingt probieren

sollten.

Passt zu

Passt zu, Apéro, Pilze und Fischvorspeisen

Degustationsnotizen

Im Glas prasentiert er sich in einem intensiven Strohgelb mit einer feinen und
lebhaften Perlage. Die Nase ist reich an reifen gelben und tropischen Friichten mit
einem Hauch von Hefe und Geback. Im Mund ist die Frucht konzentriert, der
Geschmack frisch und wirzig. Ein Champagner von grosser Eleganz. Sehr schén und
perfekt, um die Handschrift von Maxime zu verstehen.
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