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Zibibbo Bahar Sicilia DOC 2024
Orestiadi

Tipo Vino bianco

Origine Italia Sicilia, 

Produttore Orestiadi Sicilia

Classificazione DOC

Maturazione 3 mesi in vasca d'acciaio. Poi 4 mesi in bottiglia

Contenuto 75 cl

Annata 2024

Conservazione fino a 5 anni

Temperatura
di servizio

8 - 9° C

Contenuto
alcolico

12.5 %

Vitigni Zibibbo

Articolo n. 19748224

Annotazioni
Nei vigneti più belli della Sicilia viene prodotto lo Zibibbo, un vino dal colore giallo
intenso con profumi fruttati e floreali che ricordano gli agrumi, la pesca e il melone
giallo.

Abbinamenti
Primi piatti a base di pesce, frittura di nasturzi e gamberi, crostacei e ricci di mare

Note di degustazione
Colore: Giallo intenso con riflessi verdognoli. Al naso: Aromi fruttati e floreali che
ricordano gli agrumi, la pesca e il melone giallo. Gusto: Fresco, elegante, gustoso e
armonico. Ottimo equilibrio.


