VINI

Solicchiata IGT Terre Siciliane 2012

Castello di Solicchiata

Tipo Vino rosso
Origine Italia, Sicilia
Produttore Castello di Solicchiata Sicilia
Classificazione IGT Terre Siciliane
Maturazione In barrique 12 mesi
Contenuto 75 cl
Annata 2012
Conservazione fino a 22 anni
Temperatura 18 -20°C
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i Vitigni Cabernet Sauvignon 20 %, Merlot 20 %,
A e Cabernet Franc 60 %
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=~ - ==l carne di cervo (ad esempio gulasch di cinghiale); carne di manzo alla griglia o arrosto;

primi piatti; Formaggi stagionati (es. feta) o Grana Padano.
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