VINI

Rubin Carnuntum DAC 2019

Netzl

Tipo Vino rosso
Origine Osterreich, Carnuntum
Produttore Netzl Gottlesbrunn
Classificazione Osterreichischer Qualitatswein DAC

Maturazione

8 mesi in barrique francesi usate

Contenuto 75 cl
Annata 2019
Conservazione fino a 8 anni
Temperatura 16-18 C°
di servizio

Contenuto 13.5%
alcolico

Vitigni Zweigelt 100 %

Articolo n.

55508819

Annotazioni

Carnuntum vino regionale Terreno. terreni profondi di loess ricchi di sostanze piu
vicine Clima. Il nostro mesoclima beneficia dell'influenza del lago di Neusiedl (la calda
pianura pannonica) e del vicino Danubio. La nostra regione e quindi caratterizzata da
estati e autunni tardivi e caldi, che determinano un'elevata maturazione fisiologica
delle uve blu. Tuttavia, i venti freschi del vicino Danubio portano un po' di refrigerio
durante le notti e garantiscono uno stile fresco ed elegante dei vini.

Abbinamenti

Raccomandazione alimentare. Olive, salumi, terrine, piatti freddi o piatti della cucina
classica come maiale, vitello o pollo, pesce, cucina mediterranea, formaggi dal gusto

delicato Glaskultur. Bicchiere chiantigiano o bordolese

Note di degustazione

Rubino granato con riflessi violacei giovanili, ciliegie ubriache al naso, frutti di bosco
succosi al palato, acidita elegante e tipica speziatura pepata nel finale, trama tannica
equilibrata e piacevole, un vino affascinante e tipico della regione"
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