VINI

Passito Verdicchio Castello di Jesi

DOGC 2018

Santa Barbara

Tipo Vino dolce
Origine Italia, Marche
Produttore Santa Barbara Ancona
Classificazione DOC
Maturazione Serbatoio in acciaio
Contenuto 50 cl
Annata 2018
Conservazione fino a 17 anni
Temperatura 8°-10°C
di servizio

Contenuto 12.5%
alcolico

Vitigni Verdicchio
Articolo n. 16798518

Abbinamenti

Piatti dolci, formaggi o come vino da meditazione.

Note di degustazione

Al naso é intenso e rotondo, albicocca secca, caramella, fiori d'arancio, erbe
mediterranee, sottobosco. Fresco al palato e non appiccicoso nonostante I'elevato
contenuto zuccherino residuo. Invece, meravigliosamente affumicato, con potenti
note erbacee, albicocca intensa, finale deciso, minerale, salato
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