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Grappa Riserva Vecchia Barrique
Selezion
Villa de Varda

Tipo Grappa

Origine Italia Trentino, 

Produttore Villa de Varda Trentino

Maturazione in barrique

Contenuto 3 Lt

Temperatura
di servizio

14 - 16° C

Contenuto
alcolico

40 %

Vitigni Pinot Nero / Pinot Noir / Blauburgunder,
Teroldego

Articolo n. 70301301

Annotazioni
Una lunga tradizione. Nel comune di Mezzolombardo, situato nel Trentino
settentrionale, la famiglia de Varda, nobile dal 1678, era un'importante proprietaria di
vigneti e produttrice di vino e grappa. Sotto il costante controllo dell'esperto Luigi
Dolzan, l'odierna distilleria Villa de Varda produce quattordici diverse grappe da
singoli vitigni. Luigi Dolzan non ha dubbi: per lui la grappa è il miglior distillato del
mondo ed è sicuro della massima qualità delle sue grappe, prodotte secondo il suo
""Methode de Varda.

Abbinamenti
Dopo un pasto o semplicemente per divertirsi.

Note di degustazione
Aspetto: Colore ambrato intenso tendente al giallo dorato, invitante. Profumo:
Particolarmente caldo e morbido, di nobile finezza ed intensità, di eccezionale stile
personale, piacevolmente fruttato con note di ciliegia marasca, ribes nero, lampone,
frutti rossi molto maturi, con netto sentore di sambuco, lillà, fiori di campo e zagara ,
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con una sfumatura tostata di caffè, mandorle, cacao, amaretto, torrone, pasticceria
fresca, vaniglia. Gusto: Particolarmente morbido, di straordinaria ricchezza di aromi,
fine, elegante, rotondo, vellutato, caldo, persistente, sensuale, ricco, magnifico
bouquet con note di frutta, fiori, vaniglia e tostate. Mandorle, il morbido guscio della
noce, cera d'api e cacao


