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Grappa Eligo dell`Ornellaia
Tenuta dell`Ornellaia

Tipo Grappa

Origine Grappa, Toscana

Produttore Tenuta dell` Ornellaia Firenze

Maturazione 18 mesi in barrique

Contenuto 50 cl

Temperatura
di servizio

10 - 14°C

Contenuto
alcolico

42 %

Vitigni Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot,
Petit Verdot

Articolo n. 72101500

Annotazioni
La Grappa Ornellaia è un distillato ottenuto dalle vinacce di uve Cabernet Sauvignon e
Merlot della Tenuta dell'Ornellaia di Bolgheri. Dopo la fermentazione, il vino viene
pressato e le vinacce vengono poi portate direttamente alla distilleria. Questa rapida
lavorazione garantisce un'elevata gradazione alcolica e una speciale varietà di aromi e
quindi la migliore qualità durante la distillazione.

Abbinamenti
Dopo un pasto o semplicemente per divertirsi.

Note di degustazione
Profumi ricchi di chiodi di garofano, vaniglia e prugna. Corpo morbido e caldo con un
finale lungo ed armonico.


