VINI

Grappa Bricco dell Uccellone

Giacomo Bologna / Braida

Tipo Grappa
Origine Italia, Piemonte
Produttore Giacomo Bologna Alba
Maturazione In botti di legno nelle quali e stato
precedentemente maturato il ricercato e
all'avanguardia vino Barbera
Contenuto 70 cl
Temperatura 18 - 20°C
di servizio
Contenuto 44 %
alcolico
Vitigni Barbera
Articolo n. 70101701
Annotazioni

| Bolognas - artisti piemontesi della Barbera - fanno produrre ogni anno la loro

Grappa Invecchiata di Bricco dell'Uccellone dalla famosa Distelleria Berta. Solo circa

4.000 bottiglie del nobile distillato vengono prodotte ogni anno.

Abbinamenti

Dopo un pasto o semplicemente per divertirsi.

Note di degustazione

Colore dorato delicato, impressionante. L'essenza del Bricco dell'Uccellone si rivela

con eleganza e rispecchia magnificamente il DNA della Barbera.
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