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Forouge Marche Rosso BIO 2025

Santa Barbara

Tipo Vino rosso
Origine Italia, Marche
Produttore Santa Barbara Ancona
Maturazione 6 mesi in serbatoio di acciaio inossidabile.
Contenuto 75 cl
Annata 2025
Conservazione fino a 6 anni
Temperatura 18 - 20°C
di servizio

Contenuto 14 %
alcolico

Vitigni Diverse Traubensorten

Articolo n.

16789725

Annotazioni

Un vino rosso fresco e vivace, che si beve con grande piacere. Un Rosso Piceno

moderno, che si apprezza al meglio anche leggermente fresco.

Abbinamenti

Ideale con antipasti, pizza, pasta, piatti alla griglia, salumi e carni bianche.

Temperatura di servizio: 12-14 °C.

Note di degustazione

Rosso rubino trasparente. Al naso presenta aromi speziati con delicate note di frutti

rossi. Al palato & fresco, aromatico e disinvolto, con un frutto succoso, una piacevole

vivacita e un'ottima bevibilita.
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