VINI

Chateauneuf du Pape The Essentials

AOC 2022

Marrenon

Tipo Vino rosso
Origine Francia, Rhdne
Produttore Marrenon Luberon

Maturazione

Il vino non & stato affinato in legno. E stato
affinato in tini per preservare il suo carattere
fruttato e gli aromi speziati.

Contenuto 75 cl
Annata 2022
Conservazione fino a 15 anni
Temperatura 16-18°C
di servizio
Contenuto 15 %
alcolico
Vitigni Mourvédre 10 %, Syrah 10 %, Grenache /
i Garnacha 80 %
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Questo vino proviene principalmente dalla parte orientale della denominazione, dove
vl i terreni sono composti da sabbia e ciottoli (in parti uguali), senza calcare, tipico della

™ ah parte occidentale della denominazione.

Abbinamenti

Questo vino si abbina meravigliosamente a piatti di carattere come una succosa
costata di manzo, un cosciotto di agnello o uno stufato.

Note di degustazione

Naso solare, caratterizzato da frutta matura e note di gariga. Al palato, I'attacco &
morbido, rotondo e avvolgente, con tannini ancora giovani ma gia molto presenti. Gli
aromi di frutta nera matura e intensa si dispiegano rapidamente, seguiti da un
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bellissimo sviluppo speziato che aumenta di intensita, conferendo grande
complessita al vino. La potenza é gentile e perfettamente controllata, bilanciata da
una freschezza che conferisce al vino una piacevole bevibilita, rendendo ogni sorso
perfettamente equilibrato e godibile.
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