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Catarratto Kemar Sicilia DOC 2024

Orestiadi

Tipo Vino bianco
Origine Italia, Sicilia
Produttore Orestiadi Sicilia
Classificazione DOC
Maturazione 3 mesi in vasca d'acciaio. Poi 4 mesi in bottiglia
Contenuto 75 cl
Annata 2024
Conservazione fino a 5 anni
Temperatura 8-9°C
di servizio

Contenuto 12.5%
alcolico

Vitigni Catarratto
Articolo n. 19749224

Annotazioni

Vitigno autoctono siciliano dal colore giallo paglierino brillante. Al naso mostra un

carattere mediterraneo, con un bouquet sofisticato da cui emergono fragranti

sfumature di polpa bianca, pesca, mandorla e fiori d'arancio. Al palato mostra

freschezza, morbidezza ed eleganza.

Abbinamenti

Primi piatti di pesce, crostacei fritti, ostriche e gamberi alla griglia.

Note di degustazione

Giallo brillante con riflessi verdognoli. Carattere mediterraneo con un sofisticato

bouquet di polpa bianca, pesca, mandorla e fiori d'arancio. Fresco, elegante,

abbondante e armonico. Ottimo equilibrio.
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