VINI

Brunello di Montalcino DOCG 2018

Tenute Costa

Tipo Vino rosso
Origine Italia, Toscana
Produttore Tenute Costa
Classificazione DOCG
Maturazione 36 Mesi in botti grandi
Contenuto 75 cl
Annata 2018
Conservazione fino a 12 anni
Temperatura 18 -20°C
di servizio

Contenuto 14 %
alcolico

Vitigni Sangiovese
Articolo n. 16688718

Abbinamenti

Accompagnamento versatile alla cucina mediterranea con pasta, carne, riccamente
condita con erbe aromatiche.

Note di degustazione

Rosso rubino scuro; ha un profumo meravigliosamente intenso di frutti selvatici,
rossi, amarene e spezie calde. Inoltre, note di sottobosco e tabacco scuro. Succoso al
palato, ben equilibrato, elegante e con tannini vellutati e un finale speziato.
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