Finca Biniagual

Type Vin rouge
Origine Spanien, Mallorca
Producteur Finca Biniagual Malorca

Classification DO Mallorca
Expansion 15 mois en barriques francaises
Contenu 75 cl
Millésime 2019
Phase de jusqu'a 10 ans
dégustation
Température 16 -18°C
de service
Teneur en 14 %
alcool
Cépages Syrah 25 %, Cabernet Sauvignon 35 %, Manto
Negro 40 %
Numéro 20678519
d'article
Commentaires

Les raisins de ce vin sont issus de 12 ha -29,65 hectares de vignes de cabernet

sauvignon et de 32 ha -79 hectares de tres vieux monastrell, avec un trés faible

rendement. Les raisins sont vendangés avec de petits paniers pour éviter les

hématomes. Les raisins sont amenés a des tables de triage ou les meilleurs sont

sélectionnés. Ceux-ci passent 24 mois en flts de chéne francais et américain ou ils

acquierent une complexité trés typique.

Recommandation culinaire

Riz, pates (nouilles, spaghetti, macaroni), légumes, champignons, viandes mijotées,

saucisses, porg, rotis, viandes rouges et/ou blanches en sauce, viandes grillées,

fromages courts ou moyens.

Notes de dégustation



Le vin présente une robe pourpre opaque et vitreuse avec un nez expressif de fruits
rapés, de sous-bois, de bruyere, de minéraux, de myrtille et de mdre, ce qui donne un
vin opulent et opulent, d'une grande densité, de saveurs savoureuses et d'une longue

finale.
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