VINI

Spumante Brut Don Fortunato

Tenuta luzzolini

Type Vin pétillant
Origine Limoncello, Calabria
Producteur Tenuta luzzolini Cird
Classification VDT
Expansion 1 mois en bouteille
Contenu 75 cl
Phase de jusqu'a 4 ans
dégustation

Température 8-10°C
de service

Teneur en 11 %
alcool

Cépages Greco Bianco 100 %
Numéro 18219700
d'article
Commentaires

Le fils Pasquale luzzolini a voulu immortaliser son pére, Fortunato luzzolini, en
produisant ce spumante du méme nom en son honneur.

Recommandation culinaire

A l'apéritif, avec des antipasti ou des primi piatti.

Notes de dégustation

Parfum léger et élégant, avec les « présences » fruitées typiques du cépage. Perlage
fin et persistant. Le goQt est vif, frais, avec des traits initialement secs qui laissent
place a d'autres vins trés équilibrés qui caressent le palais.
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