VINI

Siepi IGT Toscana 2020

Castello di Fonterutoli

Type Vin rouge
Origine Italie, Toscana
Producteur Mazzei Toscana
Classification IGT
Expansion 16 a 18 mois en chéne francais
Contenu 75 cl
Millésime 2020
Phase de jusqu'a 12 ans
dégustation
Température 18 - 20°C
de service
Teneur en 14.5 %
alcool
Cépages Merlot 50 %, Sangiovese 50 %
Numéro 16636731
d'article
Commentaires

Un vin avec du tempérament, auquel les caractéristiques exceptionnelles du sol et du

climat conferent une grande densité et concentration. Le merlot a été vendangé a la

main fin ao(t, le sangiovese en septembre.

Recommandation culinaire

Un joli accompagnement pour des plats nobles : viandes roties, gibiers et fromages

épicés.

Notes de dégustation

Rubis riche et lumineux, nez fin et parfumé aux notes de mdres mdres et de cerises
noires. Copieux dans l'approche et le parcours, il présente des tanins serrés, mais
dotés d'un noyau souple. Ce vin se développe magnifiquement, tres clair et précis
avec une finale longue.
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