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Riso Carnaroli al tartufo estivo
Giuliano Tartufi

Type Riz

Origine Italie Umbria, 

Producteur Giuliano Tartufi Pietralunga

Contenu 350 gr

Numéro
d'article

89685731

Commentaires
Le riz Carnaroli aux truffes est l'un des plats les plus représentatifs du Made in Italy et
naît de la passion pour deux matières premières de la plus haute qualité : le riz
Carnaroli et les truffes d'été. Le riz Carnaroli, avec sa forme oblongue classique, est la
variété la plus couramment utilisée pour faire du risotto et se marie parfaitement
avec les truffes d'été pour préparer l'un des meilleurs risottos de la tradition culinaire
italienne. Si vous souhaitez vous offrir une entrée raffinée, essayez le riz Carnaroli à la
truffe d'été Giuliano Tartufi : vous vous contenterez d'une entrée exceptionnelle,
savoureuse et très rapide à préparer.


