VINI

Prosecco DOC Treviso Brut L'Ars

Marsuret
Type Vin pétillant
Origine Italie, Veneto
Producteur Marsuret Verona
Classification DOC Treviso
Expansion Méthode Charmat (autoclave)
Contenu 1.5 Lt
Phase de jusqu'a 3 ans
dégustation
Température 8-10°C
de service
AUCUNE Teneur en 11.5%
MAG al,cool
Cépages Glera
Numéro 13548321
d'article
Commentaires

Issu de nos vignobles des collines de Trévise, ce Prosecco Brut présente un bouquet
caractéristique, élégant et complexe, ou se mélent des notes de pomme golden et de
délicats arbmes de fleurs des champs. Son goUt est intense, sec et frais. Vif, avec un
perlage fin et persistant, il est parfait a I'apéritif et idéal pour accompagner les plats
de poisson, les crustacés et les fruits de mer.

Recommandation culinaire

Idéal a I'apéritif, il accompagne tous les plats de poisson.

Notes de dégustation

Couleur Jaune paille clair et brillant, vif, avec un perlage fin et persistant. Parfum
Complexe et élégant, avec des notes de pomme golden et de fleurs des champs. Go(t
Intense, sec et frais.
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