VINI

Perlato del Bosco IGT Rosso Toscana

2021

Tua Rita
Type Vin rouge
Origine Italie, Toscana
Producteur Tua Rita Suvereto
Classification IGT
Expansion 12 mois de barrique utilisée
Contenu 75 cl
Millésime 2021

Phase de
dégustation

jusqu'a 9 ans

Température 18 -20°C
de service
Teneur en 14 %
alcool
Cépages Sangiovese
Numéro 15402721
d'article
Commentaires

Le Perlato del Bosco est un vin plus traditionnel car il est composé en grande partie
du cépage typique toscan Sangiovese. Apres la récolte de la Tere et de la 3éme
semaine de septembre, s'ensuit une fermentation traditionnelle en purée de 18 jours.
L'élevage de 15 mois se déroule ensuite en barriques francaises ayant été utilisées
deux et trois fois. longue finale.

Recommandation culinaire

S'accorde bien avec les viandes rouges, les gibiers et les volailles ainsi qu'avec les
fromages de montagne bien affinés.

Notes de dégustation
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Vin fin avec une belle profondeur. Parfumé aux arémes de lilas et de genét, puis de
cerise et de mQre. Bouche juteuse et longue avec des tanins élégants et polis.
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