VINI

Passito Verdicchio Castello di Jesi

DOGC 2018

Santa Barbara

Type Vin doux
Origine Grappa, Marche
Producteur Santa Barbara Ancona
Classification DOC
Expansion Réservoir en acier
Contenu 50 cl
Millésime 2018

Phase de
dégustation

jusqu'a 17 ans

Température 8°-10°C
de service

Teneur en 12.5%
alcool

Cépages Verdicchio 100 %
Numéro 16798518
d'article

Recommandation culinaire

Plats sucrés, fromages, ou comme vin de méditation.

Notes de dégustation

Nez intense et rond, abricots secs, bonbon, fleur d'oranger, herbes
méditerranéennes, sous-bois. Frais en bouche et non collant malgré la forte teneur
en sucre résiduel. Au lieu de cela, joliment fumé, avec de puissantes notes herbacées,
abricot intense, finale ferme, minérale et salée.
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