VINI

] Pacenzia Zibibbo Vendemmia Tardiva
IGP
'EF:L"E“‘“ Orestiadi

&
Type Vin doux
Origine Marsala, Sicilia
Producteur Orestiadi Sicilia
Classification IGP
Expansion dans le réservoir en acier
Contenu 50 cl
Phase de jusqu'a 10 ans

dégustation

pacenzia Température 8-10°C
' de service

@ Teneur en 13.5 %
alcool
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Numéro 19436500
d'article
Commentaires

Pacenzia est un vin doux aux parfums élégants d'agrumes confits, au goQt de miel et
aux fortes notes de fruits mdrs. Un mélange d'élégance, d'unicité, de diversité et de
typicité. Il tire son nom de la patience, une qualité qui caractérise les Siciliens lorsqu'il
s'agit d'attendre que le temps passe pour une récolte tardive.

Recommandation culinaire

Le Pacenzia Zibibbo Vendemmia Tardiva IGP - un vin doux extrémement charmant,
frais et équilibré, parfait en combinaison avec des desserts aux fruits (y compris les
noix) et des fromages moyennement affinés.

Notes de dégustation
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Les chauds rayons du soleil de Sicile produisent des gouttes incroyables. La Pacénzia
Zibibbo Vendemmia Tardiva IGP brille par ses ardmes élégants d'agrumes confits, son
golt de miel distinctif, enveloppés de douces notes de fruits mars.

DM Vini, Hasliring 11, CH-6032 Emmen, T: +41 41 260 27 94

dmvini@dmvini.ch, www.dmvini.ch




