VINI

Nuragus di Cagliari DOC BIO 2025

Antonella Corda

L) ’ Type Vin blanc
Origine Italie, Sardegna
Producteur Antonella Corda Cagliari
Classification DOC
Expansion 6 mois en cuves acier
Contenu 75 cl
Millésime 2025
Phase de jusqu'a 6 ans
dégustation
Température 10-12°C
de service
Teneur en 11.5%
alcool
Cépages Nuragus

Q Numéro 19901725
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- e - Recommandation culinaire
ANTOMNELLA CORDA Fruits de mer, notamment les huitres. Poisson, soupe et entrées.
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— Notes de dégustation

Le Nuragus di Cagliari DOC incarne les deux parties de I'ame sarde : |a terre et la mer.

Ses arémes rappellent les fruits d'automne comme les poires et les pommes. De
légéres notes de sel marin sont perceptibles. Bouche fraiche, équilibrée et minérale
avec une acidité bien intégrée.
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