VINI

Nero d'Avola Molino a Vento Sicilia

DOC 2024

Orestiadi
Type Vin rouge
Origine Italie, Sicilia
Producteur Orestiadi Sicilia
Classification DOC
Expansion Dans une cuve en acier
Contenu 75 cl
Millésime 2024
Phase de jusqu'a 5 ans
dégustation
Température 18 -20°C
de service
Teneur en 13.5%
alcool
Cépages Nero D'Avola
Numéro 19411224
d'article
DAVOLA
Commentaires

@
TENUTE ORESTIAD

"Le soleil et le vent qui caractérisent la vallée de Belice sont le berceau des vignes de
Nero D'Avola. Chaque nuance d'un territoire riche et varié est contenue dans un verre
de ce vin jeune et précieux.

Recommandation culinaire

Anelletti sicilien au four, saucisse de porc en sauce, pates fraiches filata.

Notes de dégustation

Couleur : Rouge profond avec des tons violets. Au nez : Offre un mélange de cerise
rouge et de framboise. Bouche : La bouche est fidéle au nez, avec des fruits rouges
primaires et une acidité minérale.
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