VINI

Nambrot IGT Terre di Pisa 2016

Tenuta di Ghizzano

Type Vin rouge
Origine Italien, Toscana
Producteur Tenuta di Ghizzano Toscana
Classification IGT
Expansion FOt/barrique en bois de 18 mois
Contenu 1.5 Lt
Millésime 2016
Phase de jusqu'a 15 ans
dégustation
Température 18 - 20°C
de service
Teneur en 13.5%
alcool
Cépages Petit Verdot 10 %, Cabernet Sauvignon 20 %,
Merlot 70 %
Numéro 16623116
d'article
Commentaires

Le Nambrot est I'objet de recherche du Tenuta di Ghizzano. Il est né en 1996 a partir

de raisins de merlot et a été développé au cours des années suivantes en tant

gu'assemblage avec du cabernet franc et du petit verdot.

Recommandation culinaire

Se marie bien avec les pates aux sauces épicées, les plats de viande comme la viande

braisée, le gibier, les viandes grillées et les fromages affinés.

Notes de dégustation

Rouge rubis concentré aux reflets grenat. Bouquet de baies sauvages, de cerises et de

mdares. Bouche épicée, belle puissance, bien équilibré et réverbération en finale.
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