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Azienda Agricola Masciarelli

Type Vin rouge
Origine Italie, Abruzzo
Producteur Masciarelli Abruzzo
Classification DOC
Expansion 36 mois en barriques, puis 8 mois en bouteille
Contenu 75 cl
Millésime 2017
Phase de jusqu'a 12 ans
dégustation
Température 16 -18°C
de service
Teneur en 14.5 %
alcool
Cépages Montepulciano
Numéro 17009717
d'article
Commentaires

La ligne Villa Gemma. Le produit phare de I'entreprise est la ligne qui incarne le mieux

le style et le goGt du vigneron Gianni Marsciarelli. Le Montepulciano D'Abruzzo Villa

Gemma Rosso est une interprétation inédite de ces magnifiques cépages

autochtones. A ses cOtés, dans la méme lignée, se trouvent les deux vins plus frais et

plus légers Villa Gemma Bianco et Villa Gemma Cerasuolo, comme si I'on essayait

d'équilibrer un peu lI'immense complexité du Montepulciano.

Recommandation culinaire

Se marie bien avec la charcuterie, le goulasch et le canard cantonais.

Notes de dégustation



Rouge rubis profond. Bouquet raffiné, complexe et intense. Notes élégantes de fruits
rouges, de cerises et de groseilles avec de doux arébmes de tabac en bouche.
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