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Limoncello Limotto

-

O Tenuta luzzolini
L’ Type Limoncello
L Origine Italie, Calabria
O Producteur Tenuta luzzolini Cird
Contenu 70 cl
E Température ca.-15°C
- de service
P‘J Teneur en 33%
alcool
| 2. | Numéro 70004700
gt d'article
Commentaires

Les citrons utilisés pour le limotto proviennent des citronniers de la Tenuta luzzolini
et ne sont pas cultivés avec des engrais chimiques. La recette familiale simple et
naturelle, sans colorants ni stabilisateurs, témoigne de |'authenticité du produit.

Recommandation culinaire

Il convient comme dégistif aprés un bon repas ou pour la préparation de spécialités

Notes de dégustation

Limoncello éclatant au fruit jaune avec des notes fruitées d'agrumes. En bouche, il est
élégamment crémeux et d'une belle fraicheur. Le Limoncello Limotto est servi glacé.
Les limoncellos sont également souvent utilisés comme ingrédient dans les gateaux,
les glaces et autres desserts, comme le Tiramisu al Limoncino.
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