Casanova di Neri

Type Vin rouge
Origine Italie, Toscana
Producteur Casanova di Neri Montalcino
Classification IGT
Expansion FOt en bois de 12 mois
Contenu 75 cl
Millésime 2021
Phase de jusqu'a 8 ans
dégustation
Température 18 - 20°C
de service
Teneur en 13.5%
alcool
Cépages Cabernet Sauvignon 15 %, Sangiovese 85 %
Numéro 15001721
d'article
Commentaires

La cave Casanova di Neri a été fondée en 1971 lorsque Giovanni Neri a acheté un

vaste domaine dans la commune de Montalcino. Au fil des années, des terres ont été

recherchées et acquises la ou il existe d'excellentes conditions pour la culture de

grands vins.

Recommandation culinaire

Compagnon de repas simple et polyvalent pour les pates, le risotto ou I'agneau.

Notes de dégustation

Bouquet dense aux arébmes de mdres et un peu de fumée. Go(t riche avec une belle

ampleur fruitée et des tanins bien équilibrés. Il a I'air trés harmonieux et résonne

longtemps.



