VINI

Grappa Riserva Invecchiata Trié

Villa de Varda

Type Grappa
Origine Italie, Trentino
Producteur Villa de Varda Trentino
Expansion 3 ans en barrique
Contenu 3Lt
Température 14-16°C
de service

Teneur en 40 %
alcool
Cépages Muller Thurgau, Pinot Bianco / Pinot Blanc /

Weissburgunder, Teroldego

Numéro 70321921
d'article

Commentaires

Trie est une grappa riserva blended plusieurs fois récompensée par des concours
nationaux et internationaux. Sa longue histoire et sa qualité constante en font de loin
la grappa la plus connue de la ligne classique de Villa de Varda.

Recommandation culinaire

Apres un repas ou tout simplement pour déguster.

Notes de dégustation

Ton ambré chaud aux reflets jaune d'or Trés élégant, noble et puissant, avec des
notes de pain fraichement cuit, d'écorce d'orange, de fleurs sauvages, de sureau et de
vanille Doux, aromatique, équilibré, doux, au bouquet séduisant, persistant, avec
notes de vanille et d'amandes et de cacao.
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