VINI

Grappa Moscato Stravecchia Albarel

Villa de Varda

Type Grappa
Origine Italie, Trentino
Producteur Villa de Varda Trentino
Expansion 3 ans en barrique
Contenu 70 cl
Température 14-16°C
de service

Teneur en 40 %
alcool
Cépages Moscato
Numéro 70335724
d'article

Commentaires

La Grappa Moscato Stravecchia Albarel Alta Selezione de Villa de Varda est un distillat
issu des meilleurs marcs de muscat du Trentin : ils sont d'abord distillés puis vieillis
plus longtemps en barrique. De ce processus résulte une grappa unique idéale pour
les occasions spéciales. Cette perle de Villa de Varda est emballée dans une caisse en
acajou avec une lettre technique numérotée et signée par le maitre distillateur Luigi
Dolzan.

Recommandation culinaire

Aprés un repas ou tout simplement pour déguster.

Notes de dégustation

Ton ambré chaud aux reflets dorés. D'une excellente délicatesse aromatique, riche en
ardmes, puissant, avec des notes séduisantes d'ananas, d'agrumes et des notes
florales de fleur de sureau, d'acacia, de muguet et de glycine. Particulierement doux
et raffiné, riche en arémes, avec de douces notes de noix et d'herbes, de chocolat et
avec un riche bouquet d'arémes floraux et fruités.
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