VINI

Grappa Le Diciotto Lune Magnum

3 Distilleria Marzadro
‘
" Type Grappa
N Origine Italie, Trento
}I Producteur Distilleria Marzadro Nogaredo
L] Contenu 1.5Lt
;': & Température 16°C
™ e de service
: Teneur en 41 %
alcool
Cépages Chardonnay, Marzemino, Merlot, Moscato,
Teroldego
Numéro 70240000
d'article
Commentaires

Amarone Grappa ""Full Proof"" avec une teneur en alcool compléte et originale de 55
% vol. La grappa obtenue par la distillation de la Bagnomaria dans un alambic
discontinu vieillit pendant 36 mois dans de petits flts de chéne d'une capacité de 500
litres.

Recommandation culinaire

Apres un repas ou tout simplement pour déguster.

Notes de dégustation

Le Diciotto Lune confére un parfum éthéré et un go(t rond rehaussé d'arémes de
cerise. Une fusion d'impressions sensorielles qui offrent une expérience unique.

DM Vini, Hasliring 11, CH-6032 Emmen, T: +41 41 260 27 94

dmvini@dmvini.ch, www.dmvini.ch




