VINI

Grappa La Musa Amarone
Distilleria Berta

Type Grappa
Origine Grappa, Piemonte
Producteur Distilleria Berta Mobaruzzo
Expansion 10-12 mois en barriques
Contenu 50 cl
Température 16°C
de service
Teneur en 40 %
alcool
Cépages Corvina Veronese, Molinara, Rondinella
Numéro 72012500
d'article
Commentaires

Le marc d'’Amarone pur est utilisé pour La Musa.

Recommandation culinaire

Apres un repas ou tout simplement pour déguster.

Notes de dégustation

Cette grappa vieillie en fOt est fruitée et sucrée. Au nez, notes de griottes, de baies
sauvages et de cacao. Le go(t est doux et harmonieux avec une finale longue durée.
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