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Originme

Grappa Giare Origine Amarone
Distilleria Marzadro

Type Grappa
Origine Italie, Trento
Producteur Distilleria Marzadro Nogaredo
Expansion 36 mois en petits fOts de chéne
Contenu 70 cl
Température 16°C
de service
Teneur en 55 %
alcool
Cépages Chardonnay
Numéro 70238700
d'article

Commentaires

Amarone Grappa ""Full Proof"" avec une teneur en alcool compléte et originale de 55
% vol. La grappa obtenue par la distillation de la Bagnomaria dans un alambic
discontinu vieillit pendant 36 mois dans de petits flts de chéne d'une capacité de 500
litres.

Recommandation culinaire

Apres un repas ou tout simplement pour déguster.

Notes de dégustation

Contenant I'essence de la distillation et du vieillissement, Giare Origine offre des
notes d'une grande élégance rappelant le cacao et le café torréfié. En bouche, il
présente des notes plus douces rappelant le chocolat et |a vanille. En finale, les
agréables notes torréfiées revivent.
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