VINI

Grappa Anfora Trentina
Distilleria Marzadro

Type Grappa
Origine Italie, Trento
Producteur Distilleria Marzadro Nogaredo
Contenu 20 cl
Température 16°C
de service

Teneur en 43 %
alcool

Cépages Chardonnay, Marzemino, Merlot, Muller

Thurgau, Teroldego

Numéro 70222200
d'article
Commentaires

Un godt doux, rond et captivant. Ce sont les caractéristiques de I'Anfora, une grappa
qui présente les caractéristiques d'un vieillissement traditionnel dans le bois, mais
avec la particularité de ne pas avoir été stockée dans des fts, mais dans des
amphores en terre cuite. Une nouvelle technique a été mise au point qui utilise I'un
des récipients les plus anciens de 'humanité, les tonneaux en terre cuite, avantageux
pour le transport et la conservation du vin, de I'huile, du miel et d'autres produits
alimentaires.

Recommandation culinaire

Aprés un repas ou tout simplement pour déguster.

Notes de dégustation

Parfum riche d'une détermination irrépressible. Texture trés douce et élégante.
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