VINI

Grappa Stravecchia Selezione Luigi

Dolz

Villa de Varda

Type Grappa
Origine Diverse Spiritousen, Italien
Producteur Villa de Varda Trentino
Expansion en barrique
Contenu 1.5Lt
Température 14-16°C
de service

Teneur en 40 %
alcool
Cépages Moscato, Pinot Nero / Pinot Noir /

Blauburgunder, Teroldego

Numéro 70306706
d'article

Commentaires

Est vieilli pendant une longue période en barriques francaises de 225 litres de bois
moyennement torréfié, dans I'obscurité de nos caves a température constante. Les
meilleurs millésimes sont ensuite assemblés.

Recommandation culinaire

Apres un repas ou tout simplement pour déguster.

Notes de dégustation

Nez : délicat et complexe, particulierement chaleureux, élégant, fin et intense, avec
des notes de pain, de raisins secs, d'écorces d'orange, de fleurs sauvages, de sureau,
de vanille, de prune, de fruits secs et d'amaretto. Bouche : douce, riche, charmeuse,
veloutée, trés harmonieux, gracieux et délicat, persistance aromatique longue, avec
des notes de vanille, d'amande, de cacao, de tabac, de réglisse et de coques de noix.
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