VINI

F'ranciacorta DOCG R.N.A. Extra Ris.

BIO 2007

Villa Franciacorta

Type Vin pétillant
Origine Italie, Lombardia
Producteur Villa Franciacorta Brescia
Classification DOCG
Expansion 6 mois en barriques, 60 mois sur lies
Contenu 75 cl
Millésime 2007
Phase de jusqu'a 26 ans
dégustation
Température 8-10°C
de service
Teneur en 12.5%
alcool
Cépages Pinot Nero / Pinot Noir / Blauburgunder 22 %,
Chardonnay 78 %
Prix 97 Falstaff /
Numéro 12010207
d'article
Commentaires

Noble Riserva d'Alessandro Bianchi. Le R.N.A. est un cru dans le cru et le résultat

d'une sélection minutieuse des meilleurs vins de base de Franciacorta. Il convainc par

un bouquet riche et un aréme intensément parfumé.

Recommandation culinaire

Il est idéal a I'apéritif, avec des huitres, du caviar, du saumon ou toutes entrées de

poisson, des fromages doux, des antipasti fins ou tout simplement pour déguster.

Notes de dégustation
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Bouquet riche aux notes florales intenses de crodte de pain et de noisettes grillées.
Sec et équilibré en bouche grace a sa faible teneur en sucre. L'ARN, un chef-d'ceuvre
d'amour.
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