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Eitna Bianco La Gelsomina DOC 2022

La Gelsomina

Type Vin blanc
Origine Italie, Sicilia
Producteur La Gelsomina Presa
Classification DOC
Expansion 3 mois en cuve acier. Puis 4 mois en bouteille
Contenu 75 cl
Millésime 2022
Phase de jusqu'a 7 ans
dégustation

Température 8-9°C
de service

Teneur en 12.5%
alcool

Cépages Carricante, Catarratto
Numéro 19755722
d'article
Commentaires

C'est un cépage sicilien autochtone a la robe jaune paille éclatante. Au nez, il présente

un caractére méditerranéen, avec un bouquet raffiné d'ou émergent des nuances

parfumées de pulpe de fruits blancs, de péche, d'amande et de fleur d'oranger. En

bouche, il fait preuve de fraicheur, de douceur et d'élégance.

Recommandation culinaire

Entrées Poisson, crustacés frits, huitres et crevettes grillées.

Notes de dégustation

Jaune vif aux reflets verdatres. Caractére méditerranéen avec un bouquet sophistiqué

de pulpe de fruits blancs, de péche, d'amande et de fleur d'oranger. Frais, élégant,

copieux et harmonieux. Excellent équilibre.
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