VINI

Crema all’Aceto Balsamico e Tartufo
Acetaia Malpighi

Type Vinaigre balsamique
Origine Italie
Producteur Acetaia Malpighi Modena
Contenu 150 ml
Numéro 82940819
d'article

Commentaires

Flacon en verre de 100 ml congu par Giorgetto Giugiaro, étui blanc Malpighi, bouchon
doseur TIC et livre de recettes.

Recommandation culinaire
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des desserts, des fraises, des salades de fruits, des glaces artisanales et des flocons
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TRUFFLE Une sélection exclusive de vinaigres balsamiques traditionnels de Modeéne, vieillis

Triffel / Truffe /Trufa

longtemps dans de vieux flts en bois de cerisier, dont les propriétés conferent au
produit douceur et nuances de saveur douces. La sélection est disponible en série
limitée.

DM Vini, Hasliring 11, CH-6032 Emmen, T: +41 41 260 27 94

dmvini@dmvini.ch, www.dmvini.ch




