VINI

Clos Badaceli Garnacha DOQ 2020

Bodega Cal Grau

Type Vin rouge
Origine Espagne, Priorat
Producteur Bodega Cal Grau Priorat
Classification DOQ
Expansion 12 mois d'élevage en barriques francaises de

500 litres
Contenu 75 cl
Millésime 2020

Phase de
dégustation

jusqu'a 8 ans

Température 16 -18°C
de service
Teneur en 15.5%
G alcool
B CR AL Cépages Grenache / Garnacha
CLoS Numéro 21808820
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PRIORAT
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Un Priorat plein de caractere, issu de vieilles vignes de grenache cultivées sur les sols

schisteux typiques (« Llicorella »). Le Clos Badaceli allie puissance, minéralité et

élégance de maniére saisissante.

Recommandation culinaire

Il accompagne a merveille les viandes rouges grillées, I'agneau, le gibier, les plats

mijotés ou la cuisine méditerranéenne aux herbes et aux sauces relevées.

Notes de dégustation

Des ardmes intenses de baies noires des bois, de cerises et de prunes, accompagnés
de subtiles notes fumées, herbacées et torréfiées. En bouche, il est a la fois concentré
et frais, avec une structure minérale, des tanins mdrs et une finale longue et élégante.
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