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Chardonnay Ticino DOC 2017
Tenuta Vitivinicola Ferrari Andrea

Type Vin blanc

Origine Schweiz, Ticino

Producteur Tenuta Vitivinicola Ferrari Roberto e Andrea 
Stabio

Classification Ticino DOC

Expansion 12 mois en barriques neuves de chêne

Contenu 75 cl

Millésime 2017

Phase de
dégustation

jusqu'à 11 ans

Température
de service

8 - 10° C

Teneur en
alcool

13 %

Cépages Chardonnay 100 %

Numéro
d'article

30219717

Commentaires
Fermentation alcoolique et malolactique de 75 % des raisins en barriques neuves et
des 25 % restants en barriques avec deuxième passage. Maturation et vieillissement
pendant 24 mois.

Recommandation culinaire
Un joli vin d'apéritif ; avec des légumes grillés, des entrées et des plats légers de
poisson.

Notes de dégustation
Elégant, bien structuré, riche en arômes rappelant le miel, la noisette et la vanille.


