VINI

Castanar Merlot Ticino DOC 2019

Tenuta Vitivinicola Ferrari Andrea

Type Vin rouge
Origine Schweiz, Ticino
Producteur Tenuta Vitivinicola Ferrari Roberto e Andrea
Stabio
Classification DOC
Expansion 12 mois en barriques neuves
Contenu 75 cl
Millésime 2019
Phase de jusqu'a 10 ans
TICING dégustation
o Température 18 - 20°C
i -*?J/ﬂfffi de service
t o o 8 Teneur en 12.5%
__h.i.mlﬂ'l' alcool
Cépages Cabernet Sauvignon 7 %, Merlot 93 %
Numéro 30202719
d'article
Commentaires

Le Castanar, élaboré et mis en bouteille pour la premiere fois en 1994, fut le premier
‘Fl..h,_.; to & Andred _ vin de la maison. Le nom vient des chataigniers centenaires qui entourent les vignes
—— e de ses origines. Cela a conduit les autres vins de la cave a porter le nom de fleurs et
de plantes.

Recommandation culinaire

Il s'accorde bien avec les viandes rouges grillées, les brochettes et les fromages
moyennement affinés.

Notes de dégustation
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Rouge rubis dense, nuances grenat. Un nez richement parfumé de prunes mares, de
fraises, également une pointe de prunes séchées. En bouche, un arbme de Merlot
puissant et concentré rencontre beaucoup d'élégance et de souplesse, des notes de
fruits rouges et des senteurs balsamiques ; tanins mdrs.
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