VINI

i

|1.-|

i

Brunello di Montalcino DOCG 2019

Casanova di Neri

Type Vin rouge
Origine Italie, Toscana
Producteur Casanova di Neri Montalcino
Classification DOCG
Expansion Grand tonneau en bois de 45 mois
Contenu 37.5d
Millésime 2019
Phase de jusqu'a 13 ans
dégustation
Température 18 - 20°C
de service
Teneur en 15 %
alcool
Cépages Sangiovese
Numéro 15003619
d'article
Commentaires

Le domaine viticole Casanova di Neri a été fondé en 1971, lorsque Giovanni Neri a
acheté un vaste domaine dans la commune de Montalcino. Au fil des années, il a
cherché des terrains et en a acquis la ou les conditions étaient excellentes pour la
culture de grands vins.

Recommandation culinaire

S'accorde bien avec les grands plats de viande, les rotis, les fromages affinés.

Notes de dégustation

Bouquet large et complexe de griottes, de griottes et de baies noires. En bouche
également ferme et dense, juteux, avec une belle douceur fruitée. Excellent tanin
présent, merveilleusement structuré et avec une longue finale.
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