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Biondi Santi

Type Vin rouge
Origine Italie, Toscana
Producteur Biondi Santi Toscana
Classification DOCG
Expansion FOt en bois de 36 mois
Contenu 75 cl
Millésime 1985
Phase de jusqu'a 24 ans

dégustation

Température 18 - 20°C
de service
Teneur en 125 %
alcool
Cépages Sangiovese
Numéro 16625885
d'article

Commentaires

Il Greppo est élevé de maniére trés traditionnelle. La longue période de maturation

dans les fOts en bois confére au Brunello sa complexité et sa richesse.

Recommandation culinaire

Accompagnement royal de riches plats de viande, d'agneau, de gibier et de plats de

pates raffinés.

Notes de dégustation

Nez fort et typé, fin et harmonieux, délicates tonalités vanillées. Le go(t est riche,

chaleureux et persistant, avec une grande harmonie et un piquant. Grace a ses



propriétés organoleptiques parfaites et a sa longue conservation d'abord en fits de
chéne de Slavonie puis en bouteille, le Brunello Biondi Santi est un vin
particulierement durable.
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