VINI

Bristace Passito IGT Calabria

Tenuta luzzolini

Type Vin doux
Origine Limoncello, Calabria
Producteur Tenuta luzzolini Cird
Classification IGT
Expansion 9 mois en barriques francaises
Contenu 50 cl
Phase de jusqu'a 15 ans
dégustation

Température 8-10°C
de service

Teneur en 14 %
alcool

Cépages Greco Bianco 100 %
Numéro 18218500
d'article
Commentaires

Ce vin doux provient du lieu-dit Bristace, situé a Tenuta luzzolini. La particularité de
I'étiquette de cette bristace est I'ancienne carte de la Calabre.

Recommandation culinaire

Accompagne parfaitement les desserts et les fromages affinés.

Notes de dégustation

Agréable au nez, fruité avec un ardme trés intense de miel et de figues séches,
d'abricots, de dattes et de raisins secs. Bouche douce, poivrée, longue et persistante.
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