VINI

Barolo DOCG Castiglione 2018

Vietti
E.".'.'.E.:ﬁ Type Vin rouge
; ' Origine Italien, Piemonte
Producteur Vietti Castiglion Faletto
Classification DOCG
Expansion Grand fGt de chéne de 24 mois
Contenu 75 cl
Millésime 2018
Phase de jusqu'a 16 ans
dégustation
Température 18 - 20°C
de service
Teneur en 14.5 %
alcool
QAT i Cépages Nebbiolo 100 %
Numéro 10008718
d'article
Commentaires

Le barolo multi-cru de Vietti ne cesse de s'améliorer. Ces derniéres années, Luca
Currado s'est davantage penché sur la qualité de la mise en bouteille du Castiglione.
Le résultat est un Castiglione particulierement tendu et concentré.

Recommandation culinaire

Un merveilleux accompagnement pour les rétis, les ragoQts ou le fromage.

Notes de dégustation

Au nez, des fruits noirs et rouges, des notes florales fines presque délicates, suivies
de tonalités de tabac et d'épices.
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